MARS 2025

MAI 2025

DU 31/03 AU

DU 21 AU

DU 28/04 AU 2/05

Menus du 10 mars ¢ -#=ende: © 9 0 @

au 9 mai

Lundi
TABOULE (semoule bio)
MELANGE DE COQUILLETTES BIO, MAIS VINAIGRETTE

SAUTE DE BOEUF (OF) SAUCE ECHALOTE

CHOU-FLEUR ET POMME DE TERRE BECHAMEL

COMPOTE POMME BANANE

COMPOTE POMME FRAISE

AR Vea

Mardi

BOUDIN BLANC* DE RETHEL (local)
PUREE DE CAROTTES ET POMMES DE TERRE
EMMENTAL BIO (a portionner)

PETIT MUNSTER (& portionner)

POMME

KIWI BIO

Préparé par
nos Chefs

Jeudi

CHOU BLANC RAPE (local) VINAIGRETTE

RADIS ROSES VINAIGRETTE
"FISH AND CHIPS" ET KETCHUP

POTATOES

YAOURT BRASSE SUCRE (local) (a portionner)

Produit
local
et/ou
régional

BIO

Vendredi

"LA VIE EN ROSE"

CAKE BETTERAVE CHEVRE (a portionner)

LASAGNES DE LEGUMES

COMPOTE AUX FRUITS ROUGES (a
portionner)

Produits ou
ingrédients
labellisé

CREPE AU FROMAGE

FILET DE HOKI SAUCE CITRON

PETITS POIS AU JUS

POIRE

ORANGE BIO

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE AU CURRY
HARICOTS VERTS BIO AlL ET PERSIL
YAOURT BIO SUCRE

FROMAGE BLANC AROMATISE

MUFFIN AU CHOCOLAT

SALADE VERTE VINAIGRETTE

COQUILLETTES BIO SAUCE TOMATE ET FROMAGE
RAPE

POMME AU CARAMEL

CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE
CHOU ROUGE VINAIGRETTE
ROTI DE PORC* SAUCE MOUTARDE

RIZ BIO

FROMAGE BLANC AROMATISE

YAOURT SUCRE

RAVIOLINIS SPINACI BIO SAUCE CREME

CAPRICE DES DIEUX (local) (a portionner)

KIWI BIO

POMME

COLESLAW (carotte et chou local) VINAIGRETTE
CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE
EMINCE DE PORC* (OF) SAUCE PAPRIKA

BEIGNET DE BROCOLIS

CREME DESSERT CARAMEL

MOUSSE AU CHOCOLAT

OEUF DUR ET MAYONNAISE
RILLETTES DE THON
SAUTE DE DINDE SAUCE ECHALOTE

SEMOULE BIO

COMPOTE POMME BIO RHUBARBE DU CHEF (a
portionner)

FILET DE COLIN D'ALASKA (MSC) SAUCE CITRON
PUREE DE POTIRON
CANTAL AOP (a portionner)

PONT L'EVEQUE AOP (a portionner)

ECLAIR AU CHOCOLAT

TABOULE (semoule bio)
SALADE DE RIZ BIO, TOMATE, MAIS ET VINAIGRETTE
POISSON PANE MSC ET CITRON

CAROTTES (locales) PERSILLEES

ORANGE

FRUIT DE SAISON 2EME CHOIX

PIZZA AU FROMAGE (a portionner)

SAUTE DE DINDE SAUCE A L'ANCIENNE

PETITS POIS

COMPOTE POMME FRAISE

COMPOTE POMME POIRE

SALADE VERTE VINAIGRETTE

LASAGNES DE LEGUMES

FROMAGE BLANC SUCRE

YAOURT AROMATISE

TORTELLONIS TOMATE MOZZARELLA BIO SAUCE

SUISSE SUCRE

SUISSE FRUITE

FRUIT DE SAISON

FRUIT 2EME CHOIX

STEAK HACHE DE BOEUF SAUCE AUX OIGNONS
HARICOTS VERTS BIO ECHALOTE
SAINT-NECTAIRE (& portionner)

EMMENTAL (a portionner)

EMINCE DE FILET DE POULET SAUCE CURRY
SEMOULE BIO
CARRE DE LIGUEIL (& portionner)
COULOMMIERS (& portionner)
FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON 2EME CHOIX

BOUDIN BLANC* (régional)
MELANGE DE LENTILLES BIO ET CAROTTES
EDAM BIO (a portionner)

MAASDAM BIO (& portionner)

GAUFRE LIEGEOISE

) Menus établis sous rései

sont susceptibles de contenir des substances o
~ Pour toute information, merci d

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE A LA CREME

RIZ BIO JAUNE

YAOURT BRASSE SUCRE (local) (a portionner)

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON 2EME CHOIX

CAROTTES RAPEES (locales) VINAIG

RADIS ROSES EMINCES VINAIGRETTE
BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE NAPOLITAINE

HARICOTS BEURRE

SALADE DE FRUITS (coupelle)

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE PROVENCALE
PETITS POIS
VACHE QUI RIT

SAMOS

IRE DU CHEF A L
portionner)

PAQUES

OEUF DUR ET MAYONNAISE

PAVE DE POISSON A LA NAPOLITAINE

POMMES FORESTINE

GATEAU ROND AUX PEPITES DE
CHOCOLAT DU CHEF (a portionner)

CAKE TOMATE-BASILIC DU CHEF (a portionner)

EMINCE DE PORC* (OF) SAUCE CHARCUTIERE

BEIGNET DE CHOU FLEUR

POIRE

KIWI BIO

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

CONCOMBRE VINAIGRETTE

LASAGNES DE LEGUMES

COMPOTE POMME BIO SPECULOOS (a portionner)
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