Menus

Lundi

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

SALADE DE COQUILLETTES BIO,
OEUF DUR, EMMENTAL ET DES DE
TOMATES

DU 11 AU 15

EDAM BIO (a portionner)

BEIGNET FRAMBOISE (A et FC)
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Nous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats signalés et hors traces, ne comportent ni arachide (A), ni lait de chévre/brebis (BC), ni fruits & coques (FC), ni
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Préparé par  Produit Produits ou
nos Chefs local BIO ingrédi
et/ou ingrédients
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Vendredi

CONCOMBRES A LA BULGARE

CHIPOLATAS*

LENTILLONS BIO

CAMEMBERT BIO (a portionner)

CREME DESSERT VANILLE

MELON (a portionner)

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE
MOUTARDE

PETITS POIS AU JUS

VACHE QUI RIT BIO

MOUSSE AU CHOCOLAT

TABOULE BIO A LA MENTHE

AUTE DE BOEUF (IGP) SAUCE AU
PAPRIKA
GRATIN DE COURGETTES

YAOURT NATURE SUCRE

ABRICOT

JOURFERIE
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CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
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SAUTE DE PORC* (VPF) SAUCE AU

SEMOULE BIO

BUCHETTE DE LAIT MELANGEE (a
portionner)

COMPOTE DE POMMES BIO

SALADE DE RIZ DE CAMARGUE (IGP),
TOMATES ET MAIS VINAIGRETTE

PO

ON BLANC MEUNIERE (MSC) ET
CITRON

HARICOTS BEURRE

TOMME NOIRE (AOP) (a portionner)

NECTARINE

CONCOMBRES VINAIGRETTE AU
FROMAGE BLANC

MERGUEZ GRILLEES

RATATOUILLE

SUISSE NATURE SUCRE

BROWNIE (A et FC)

-
PASTEQUE (a portionner)

TORTILLA "MAISON"

CHANTAILLOU AIL ET FINES HERBES

CREME DESSERT VANILLE

ROSETTE* ET CORNICHONS

FILET DE COLIN D'ALASKA (MS
SAUCE AU CITRON

RIZ DE CAMARGUE (IGP) PILAF

SAINT NECTAIRE (AOP) (a portionner)

PECHE

TOMATES VINAIGRETTE BALSAMIQUE |\

ROTI DE DINDE (OF) SAUCE TARTARE

POMMES DE TERRE ET OIGNONS
ROUGES VINAIGRETTE

FROMAGE BLANC SUCRE

FRUIT DE SAISON

RADIS ROSES ET BEURRE

BOLOGNAISE DE LENTILLONS DE

SALADE VERTE VINAIGRETTE

BOULETTES DE BOEUF BIO (OF) AUX

TOMATES ET MAIS VINAIGRETTE AUX
EPICES MEXICAINES

SAUCISSON SEC* ET CORNICHONS

FILET DE COLIN D'ALASKA (MSC)

MELON (a portionner)

CHIPOLATAS* AU JUS

portionner)

COMPOTE POMMES-FRAISES

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE

TABOULE AU POULET

CARRE DE LIGUEIL (a portionner)

DU 22 AU 26

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE AU
CITRON

BRANDADE DE POISSON

MONTBOISSIER (a portionner)

YAOURT AROMATISE

SALADE DE BLE FRAICHEUR

BOULETTES D'AGNEAU SAUCE
PROVENGALE

COURGETTES SAUTEES A L'HUILE
D'OLIVE

TOMME BLANCHE (a portionner)

COMPOTE POMMES-PASSION

SALADE VERTE VINAIGRE‘I‘I‘E;
PENNES A LA CARBONARA*

FROMAGE AIL ET FINES HERBES

CREME DESSERT VANILLE

] CHAMPAGNE BIO EPICES WRAP : BLANC DE POULET TYPE SAUCE PROVENGALE
> AIGUILLETTES, SALADE ICEBERG,
I}(-, COQUILLETTES BIO SEMOULE BIO SAUCEBLANCHEIRESAE RIZ DE CAMARGUE (IGP) PILAF PIPERADE
<
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ET EMMENTAL RAPE BIO PETIT MOULE SUISSE AROMATISE CANTAL (AOP) (a portionner) YAOURT NATURE SUCRE
FLAN CHOCOLAT ABRICOT BANANE BIO PECHE CLAFOUTIS AUX CERISES (a portionner)
(" RePAS FROID
MACEDOINE DE LEGUMES - . SALADE ICEBERG AUX DES DE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE .
AT ONNAISE PASTEQUE (a portionner) EROMAGE PERSILLEE TABOULE A LA MENTHE
STEAK HACHE DE BOEUF (OF) SAUCE PAVE DE JAMBON* (OF) A LA
g FILET DE COLIN SAUCE CITRON PAPRIKA NUGGETS DE VOLAILLE ET KETCHUP OUONNAISE
o RAVIOLINI VERDURA SAUCE CREME
=3 SEMOULE BIO BOULGHOUR BIO POMMES NOISETTES JEUNES CAROTTES
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CAMEMBERT BIO (a portionner) FROMY MIMOLETTE (a portionner) FROMAGE BLANC NATURE SUCRE TOMME BLANCHE (a portionner)
FRUIT DE SAISON COMPOTE POMMES-FRAMBOISE FLAN NAPPE CARAMEL DONUT'S (A et FC) FRUIT DE SAISON
: TOMATES VINAIGRETTE A LA " PATE DE CAMPAGNE* ET
MELON JAUNE (a portionner) MOZZARELLA SALADE DE PERLES TOMATES MAIS | CAKE OLIVES TOMATES (a portionner) CORNIGHONS
PILONS DE POULET SAUCE ROTI DE PORC* (OF) SAUCE
o BARBECUE MOUTARDE OEUF DUR MAYONNAISE PAUPIETTE DE VEAU SAUCE CURRY FILET DE COLIN SAUCE OSEILLE
>
<< MACEDOINE DE LEGUMES
= POMMES GRENAILLES RIZ BIO MAYONNAISE RATATOUILLE COQUILLETTES BIO
5 wevnsrmors |
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BRIE EN POINTE (a portionner) SAINT PAULIN (a portionner) SUISSE AROMATISE KIRI EMMENTAL (a portionner)
FROMAGE BLANC NATURE SUCRE LIEGEOIS CHOCOLAT FRUIT DE SAISON PECHES AU SIROP FRUIT DE SAISON
PASTEQUE (a portionner) GASPACHO (a portionner) SALADE CAMPAGNARDE SALABE ASIATICIE (EGEES, CEMEHES,
mais, radis, haricots mungo)
o~ JAMBON BLANC* (OF) ET - -
o MAY ONNAISE FILET DE SAUMON SAUCE ANETH |EMINCE DE BOEUF (OF) AUX OIGNONS
S LASAGNES DE LEGUMES
— 5 PUREE DE POMMES DE TERRE HARICOTS BEURRE AIL ET PERSIL RIZ BIO CANTONAIS
35
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< BUCHETTE MI-CHEVRE (8C) (& VACHE PICON MAASDAM BIO (a portionner) YAOURT NATURE SUCRE

MOELLEUX NOIX DE COCO (a
portionner)

TOMATES VINAIGRETTE AU
BALSAMIQUE

NUGGETS VEGETARIEN ET STICK DE
KETCHUP

RATATOUILLE

SUISSE NATURE SUCRE

CAKE AUX PEPITES DE CHOCOLAT @
portionner)
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ﬂde 10.000.000,00 € - RCS Lille M

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

FILET DE COLIN SAUCE WATERZOI

RIZ BIO

du29au 31

COULOMMIERS (a portionner)

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRES AU FROMAGE BLANC
CIBOULETTE

FLAN DE CAROTTES ET POMMES DE
TERRE A LA MERIDIONALE

EDAM BIO (a portionner)

COMPOTE POMMES-ANANAS

MELON (a portionner)

AIGUILLETTES DE POULET (OF) SAUCE
CURRY

PETITS POIS

SAINT-MORET

RIZ AU LAIT

B
-.)

= 7
“Nos pl&ntﬂscepﬁbles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des all‘ 'S ou W ;uces. Pour toute informatiol‘r’v?erci de vous rapprocher de la cuisine.”
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477 181 010 - Direction Champagne-Ardenne —
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